VITEA

P T ofF Iravy

RODUC

\\
-

ey
SANGUE DI GIUD&

DELL'OLTREPO PAVESE 8
Dexoumvazione pr Oricing CoNTROUAEE

$¥eVITEA

A CAMPAIGN FINANCED ACCORDING
TO (EU) REGULATION N. 1308/13

TERRA

Denominazione
Denomination

Sanque di Giuda dell’Oltrepd Pavese DOC

Origine Origin

Santa Maria della Versa

Altitudine Altitude 250ms.l.m. 250ma.s.l.

Tipologia del terreno Argilloso, calcareo.

Soil type (lay, calcareous.

Vitigni Varietal (roatina, Barbera, Uva rara, Vespolina

Vendemmia Harvest Settembre, ottobre. September, October.
Permanenza sulle bucce a bassa
temperatura, svinatura, 5 — 10 giorni
fermentazione, presa di spuma a bassa
temperatura.

Vinificazione After being de-stemmed and crushed, the

Winemaking grapes undergo maceration to maintain a
high sugar content. It follows the draining
of 60% of the free drawn wine. The must is
then cooled in pressurized tanks. Once the
wine starts to spume, it is put into bottles.
Impianto di condizionamento termico

Controllo temperatura P :
automatico.

Temperature control .
Automatic temperature control system.

Affinamento Aging Serbatoi acciaio inox. Stainless steel tanks.

CARATTERISTICHE DEL VINO / WINE CHARACTERISTICS

Il colore rubino con riflessi purpurei si abbina ad un profumo intenso, con
schiette note di frutti a bacca rossa. Al palato  dolce, piacevole.

A sweet wine of a bright ruby red. Full bodied and vinous, with notes of violets,
raspberry and blueberry jam. Smooth and fragrant.

Temperatura di servizio

Serving temperature 15°¢
Abbinamenti Dessert di ogni tipo.
Food pairing All types of dessert.

Chiusura Closure

Sughero. Wooden cork
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