LUNA

Denom! naz.lone Oltrepo Pavese DOC Moscato
Denomination
Origine Origin Volpara
Altitudine Altitude 270ms.l.m. 270ma.s.l.
Tipologia del terreno Argilloso, calcareo.
Soil type (lay, calcareous.
Vitigni Varietal Moscato 100%
Vendemmia Harvest Agosto. August.
Pressatura soffice delle uve,
fermentazione a 16 — 18° C. Lavorazione
dei mosti e dei vini in assenza di ossigeno.
. g Th
Vinificazione e grages are pres;ed and 'the must
. . remains in contact with the skins for 12
Winemaking
hours at a very low temperature. After
racking, the must is cooled and put to rest
into stainless steel tanks. Once the wine
starts to spume, it is put into bottles.
Impianto di condizionamento termico
Controllo temperatura P .
automatico.
Temperature control .
Automatic temperature control system.
Affinamento Aging Serbatoi acciaio inox. Stainless steel tanks.

CARATTERISTICHE DEL VINO / WINE CHARACTERISTICS

II colore giallo con riflessi dorati accompagna un profumo fruttato, delicato,
fresco. Al palato é dolce, fresco, morbido, effervescente.

Moscato of yellow colour with golden hints. It's intense, fruity, delicate. Its
taste is sweet, pleasant, slightly effervescent.

) Temperatura di servizio o
OZ/( . 8-10°C
AANG Serving temperature
OLTREPO PAVESE :
Moserto . Abbinamenti Dessert di ogni tipo e frutta.
v i1 Food pairing All types of dessert, fruit and fruit salad.
\
Chiusura Closure Sughero. Wooden cork
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